
LÍNEA DE 
VERDURAS



Aluminio anodizado.

110 Voltios

Eléctrico

5 discos para diferentes corte.

Procesamiento de 220 kilos / h 

MÁQUINA
MULTIPROPOSITOS

C A P A C I D A D

I D E A L  P A R A

C A R A C T E R Í S T I C A S

V O L T A J E

F U N C I O N A M I E N T O

LÍNEA DE VERDURAS

La máquina multipropositos es especial para el uso en 
negocios comerciales como; restaurantes, heladerías, food 
trucks, entre otros. Con el fin de agilizar y facilitar las 

labores de los empleados del negocio.

Diferentes cortes en verduras y 
tubérculos. Ralla - taja - corte 

julianas - corte cúbico,

M A T E R I A L
A C C E S O R I O S



12 x 40 x 4.5 cm.

PROCESADOR DISCOS 

MANDOLINA 

Las mandolinas de Pareti-kitchenette cuentan con cuerpo en 
acero inoxidable, están diseñadas para rallar, rebanar, cortar y 
procesar todo tipo de verduras.

Cortes seguros. Sistema de graduación incorporado. Dos 
cuchillas para julianas. Una cuchilla graduable para rodajas. 
Una cuchilla graduable para rizados. Fabricada en acero 
inoxidable. Fabricada en Francia.



110 Voltios37 libras de papa en 3 minutos.Eléctrico

Manual

Acero inoxidable calibre 18 antiacido especial para alimentos Referencia 304

CORTADORA DE
PAPA A LA FRANCESA

MÁQUINA PELADORA
DE PAPA INDUSTRIAL

Aluminio y cuchillas en acero inoxidable. 

Corte de papa a 10 x 10 mm

La cortadora de papa a la francesa es especial para el uso en negocios comerciales 
como; hamburgueserías, comidas rápidas, bares, restaurantes, food trucks, hogar, 
entre otros. Con el fin de agilizar y facilitar las laboresde los empleados del 

negocio.

Permite producir gran cantidad de papas y zanahorias óptimamente descortezadas con 
desperdicios en un orden del 10% aproximadamente. Disco girante con forma 
perfilada, la faja abrasiva interna permiten distribuir de manera uniforme la acción de 
mondadura sobre toda la superficie de las papas o zanahorias, siguiendo su 
irregularidad, sin reducir sus dimensiones. Los desperdicios se evacuan 
instantaneamente, por la acción de un chorro de agua continuo. Disco recubierto de 
carburo de silicio de larga duración, fácil desarmado para su respectiva limpieza. árbol 
de transmisión montado en acero inoxidable sobre cojines permanentemente 
lubricados y protegidos de manera segura evitando la entrada de agua.

Grandes restaurantes o cocinas industriales de trabajo pesado.



Somos fabricantes directos
Motor de 1 HP

Acero inoxidable T- 304.

Monofasico - 110 Voltios

Se entrega con 2 tamices

250-300 k/h o 500-600 k/h

DESPULPADORA DE
FRUTAS INDUSTRIAL

I N F O R M A C I Ó N

C A P A C I D A DI D E A L  P A R A

C A R A C T E R Í S T I C A S

F U N C I O N A M I E N T O

LÍNEA DE VERDURAS

Empresas vendedoras de pulpa de  
fruta, fruterías y heladerías grandes, 

entre otros.

Las despulpadoras de frutas son equipos industriales que agilizara su 
proceso picando, licuando y colocando. Así disminuirá maniobras de 
operación, aumentando la producción y disminuyendo el tiempo el 
proceso despulpado. En el manejo de la pulpa, no existe maltrato, por 
lo que es ideal para separar el líquido (pulpa) de los desechos como 
semillas, cascaras y hojas. Es un equipo muy versátil faabricado en 
acero inoxidable T - 304 grado alimentario. Construcble. Con dos 

tamices intercambiables. Acabados sanitario. Al grano 120.
Tamiz uno: Para despulpar frutas con semilla pequeña uva, mora, 

tomate, fresa, lulo, tomate, fresa.
Tamiz dos: Para despulpar mango, piña, guanabana, entre otras.

M A T E R I A L

A C C E S O R I O S



Cortar tomates de manera rápida e industrial.  

Manual

MÁQUINA PAPA 
EN ESPIRAL

CORTADOR DE TOMATES

Acero inoxidable de alta calidad.

Uso comercial y doméstico

26 x 12 x 15cm

Patas de goma antideslizantes para un funcionamiento seguro
Fácil manejo y excelente calidad

Bastidor de aluminio con hoja de acero inoxidable

Manijas verticales y horizontales para un apalancamiento de corte 
adecuado y patas de goma y tabla en polipropileno de alta densidad.



Cortar lechuga de manera rápida e industrial.  

32 cm x 43 cm x 53 cm

9,7 Kg

8 Kg

CORTADOR DE CEBOLLA

CORTADOR DE LECHUGA

Carcasa de aluminio, cuchillas de acero inoxidable

Cortar cebollas de manera rápida e industrial.  

Ancho de rodaja: 4.80 mm

Hojillas desmontables. Control y consistencia de corte



18kg

Alimentación: 110v

motor de 1/4 CV Producción: 25-30 kg/h

RALLADOR DE QUESO

C A P A C I D A D

C A R A C T E R Í S T I C A S

F U N C I O N A M I E N T O

LÍNEA DE VERDURAS

Marca: G. PANIZ
Diámetro de discos: 150mm

Conjunto liviano de fácil manejo. Sistema práctico,
Cambio fácil de discos.

Motor totalmente brindado para mayor seguridad.

P O T E N C I A

P E S O


